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Herbst
Mitte September - Mitte November 2009
(Anderungen vorbehalten)

Menivorschlag |

Herbstliches Salatbukett mit Speck- und Brotwdrfel
Apfeldressing mit Honig und Curry
Pilze mariniert nach Umbrier Art
Rosmarinbrot mit Olivendl

kkhkkkkkkkk

Kirbissuppe mit Cayennehaubchen und Kallnacher Harddpfeler

kkhkkkkkkkk

Sautierte Rindsfiletsstreifen an Wacholdersauce mit
Grappa Riserva und Trauben
Quarkknopfli
Seelander Gemlise

*kkkkkkkk

Martinazzi-Parfait mit Orangendestillat und rosa Pfefferkérner

*kkkkkkkk

Fr. 64.--
inkl. Apéro Martinazzi/Absinthe
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Menivorschlag Il

Lauch-Selleriesuppe mit Mostbrand

*kkkkkkkk

Gebratene Pouletbruststreifen an rassiger Currysauce mit
Shii-Take, Marakkeschpfeffer und Kiwischnaps
Wildreis mit gerdsteten Pinienkernen
Seelander Gemiise

kkhkkkkkkkk

Créme Bavaroise mit Schokolade und La Vieille William

kkhkkkkkkkk

Fr. 45.--
inkl. Apéro Martinazzi/Absinthe
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Mentvorschlag Il

Balik-Rauchlachstartar mit Blschubirnen-Schnaps
an herbstlichem Salat
Apfeldressing mit Honig und Curry
Kabis mariniert nach Art des Mittleren Westens der USA
Kernenbrot

kkhkkkkkkkk

Gebratenes Kalbsnierstlck an stisspikanter Apfelsauce mit
Berner Rosen-Schnaps und Apfelwirfel
Rémische Griessgnocchis
Seeléander Gemuse

*kkkkkkkk

Matters ,Slsse Verfihrung“ mit Kiwischnaps

*kkkkkkkk

Fr. 55.--
inkl. Apéro Martinazzi/Absinthe

Matter-Luginbiithl AG Spezialitdten- und Lohnbrennerei

Unterer Dammweg 2 - CH-3283 Kallnach - Telefon 0323922772 - Fax 0323922752 - info@erlebnisbrennerei.ch



www.erlebnisbrennerei.ch

Menivorschlag IV

Bielersee Fischterrine mit Mostband auf siisspikantem Kirbis-Chutney
Herbstliches Salatbukett
Apfeldressing mit Honig und Curry
Kernenbrot

*kkkkkkkk

Neuenburger Saucisson an Safransauce
Linsen-Lauchgemuse mit Absinthe Duplais Verte

kkhkkkkkkkk

Kaninchenfiletsstreifen an Englischsenfsauce mit
La Vieille William, Gurken- und Dérrtomatenstreifen
Kimmel-Kartoffeln
Seelander Gemlise

*kkkkkkkk

Kaseplatte mit Birnen, Nissen und Feigen
Dorrfriichtebrot
“Es Glesli sortenreiner Edelbrand”
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Zwetschgenparfait mit Pruneau und Cayennepeffer

*kkkkkkkk

Fr. 75.--
inkl. Apéro Martinazzi/Absinthe
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